
ROMANIA
JUDETUL GORJ
COMLINA BALESTI
CONSILIUL LOCAL

HO TARARE
privind aproba.* c.,q,'IETULUI DE SARCINI privind

achizitionarea de servicii de catering pentru proiectul :

O'PROGRAM SCOLAR TIP AFTER SCHOOL'
COMUNA BALESTI, JUDETUL GORJO'

Consiliul Local al comunei Balesti, judetul Gorj, intrunit in sedinta

publica ordinar a la data de 27 .08.2021;

Avand in vedere :

- Referatul de aprobare al Primarului comunei Balesti;

- Raportul de speciali tate al Compartimentului Licitatii si Achizitii

Publice;
- Referatul nr.13.468125.08 '2021 ;

.RapoarteledeavLzarealecomisiilor
Consiliului Local Balesti;

- Legea nr. 9812016 privind achiziliile

de specialitate din cadrul

publice , cu modificarile si

completarile ulterioare ;

_HorARAngn' *. 39512016 pentru aprobarea Normelor

metodologice de aplic are aprevederilor referitoare la atribuirea contractului

de achi zi\republica/acordului-cadru din Legeanr.9812016 privind achizitiile

publice;
- Legea m.27312006 privind finantele publice locale cu modificarile si

completarile ulterioare ;

In temeiul art.rzg, art.r3g si art.r96 din ouG nr. 5712019 privind

Codul Administrativ.

HOTAnA$rn :

. Art.l. Aproba Caietul de sarcini privind achizitionarea de servicii de

catering p.rrt* proiectul : ,,PROGRAM scoLAR TIp AFTER SCHOOL,

coMI-rNA BALESTI, JUDETUL GORJ" conform anexei care face patte

integranta din prezenta hotarare'



Art.2,primarul comunei Balesti, Serviciul Economic si Compartimentul

Licitatii si Achizitii Publice vor duce la indeplinire prevederile prezentei

hotarari.

PRESEDINTE DE SEDI
CONSILIER LOCA

BALACESqU ION

Hotararea a fost adoptata in sedinta ordinara a Consiliului local din data

de 27.0g.2021, cu un numar de 15 voturi pentru, 0 voturi impotriva, 0

abtineri, exprimate din numarul total de I5 consilieri prezenti la sedinta si

din totatut de 15 consilieri in functie '

CO
SECRET

BALDOVIN CO

BALESTI
Nr. 57127.08.2021



AEXA LA HCL NR.57l27.08.2021
Se aprobd,
PRIMAR.

Jr. Ungureanu Mbdllin-Ion

-CAIET DE SARCINI.

Privind achizifionarea de
SERVICII DE CATERING

PENTRU ANUL SCOLAR 2021.2022

Pentru proiectul: PROGRAM SCOLAR TIP AFTBR SCHOOL, COMUNA BALESTI,
JUDBTUL GORJ



DETALIEREASPECIFICATIILORTEHNICE CERINTEMINIMEOBLIGATORII

1. INT'ORMATIIGENERALE

AvAnd in vedere Referatu| nr, |3 ,468125 .08.2021 , intocmit de Popescu Ana Corina, privind

activitatea desfbguratii pentru piogru,out After School, s-a.elabortat pr€zentul Caiet de sarcini ce face

parte integrante'din DbcumentalL de atribu_ire Si constituie ansamblul cerin{elor pe baza cdrora

ifertantul"participant la p.ocedurd iqi va elabora oferta sa, in vederea atribuirii contractului de

""iiaiii 
priOfi"" a.,rand ca obiect prestarea serviciilor de_catering- pregdtirea, prepararea si livrarea

zilnica ahranei in cadrul proiectuiui: pRoGRAM SCOLAR TrP AFTER SCrrooL, coMUNA

BALESTI, JTTDETUL GORJ--' 
ong*i^r"a qi desfbgurarea procedurii de achizilie se efectueaza potrivit legislatiei in vigoare:

fegea-98/2016 irivind- atribuirea contractelor de achizilie publicd, a contractelor de

coricesiune, de lucrdri publice 9i a contractelor de concesiune de servicii, HG 39512016,legea nr

101/20l6,ANllNT PUBLICITAR - ACHIZITIE DIRECTA - on-line'

2. CONDITIISI CERINTEGENERALE

2.1. Descrierea serviciului de catering

prestatorul trebuie s6 asigure zilnic pregdtirea, preparalea 9i liwarea hranei pentru un numar de 20

persoane participante la activitati after school, reprezentand Grupul Tinta din cadrul proiectului sus

mentionat, in cantitdtile ii conlinutul caloric stabilite prin normele de lnand prevdzute de legisla{ia in

vigoare gi cu respectarea cuantumului alocatiei 2ilnice de hrana ce va fi stabilit prin contractul de

servicii catering.

Sumele ofertate vor include toate cheltuielile cu caserolele, tacdmuri 9i cu transportul'

ofertantul va preTljnta - Lista personalului ce urmeaza a fi folosit pentru indeplinirea contractului'

Acestavafacedovadacadetineunnumardecelputinlangajatdincaregeln.ut|nunultrebuiesa
prezinte certihcat de bucatar sau lucrator in alimentatie publica. ofertantul trebuie sa prezinte' de

asemenea cametul de sanatate al personalului desemnat pentru prepararea hranei - in copie'

po4iile vor fi pregatite $i prepafate de citre ofertant in cantitatile qi conlinutul caloric .stabilit 
prin

normele de hrana prevazute aJ t"lirrqiu in vigoare si a principiilor care stau la baza unei alimentatrii

sdnetoass.

(Valoarea alocafiei de hrani (lei/zilpersoana- 8,00 lei fara TVA)'

Valoare estimatd hrana participant activitati educatie:

. valoare estimata / pachet hrana./zi de program = 8,00 lei fara TVA

. numar persoane beneficiare:20 preqcolari/zi la afterschool

. numar zile de program = 5 zile/sapt mdnd

. numar luni de program = 10 luni

o valoare estimata totala = 32.000,00 lei fara TVA (20 copii X 8 lei/copiuzi X 5 zilelsaptdmani

X 4 s[ptnmdni/luni)
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Valoarea estimatd va fi modificatd in funclie

School.

Livrarile vor avea loc astfel:
- 1 masa pe zipentru un numar maxim de 20

perioada de derulare activitatilor scolare

de desfbqur area activitdlii programului After

persoane,5 z\lepe saptamana, in functie de

Ofertantul are obligatia de a livra hrana in intervalul de timp dintre orele:

De luni pina vineri:- 
-zitnic intre orele 13.00-13'30 pranzul (din ziua respectivd)

Locatia la care se livreaza hrana zilnica este sediul After School din comuna Balesti, iudetul Gorj'

ipatiul de servire a mesei va fi asigurat de catre autoritatea contractanta'

Nota: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a

anunta prestatorul cu 24 de ore inainte de data de liware'

Acestprogramvaputealimodificatsiadaptat,inmodcorespunzato4infunctiedenecesitalilesila
cerinta motivatd u u"n"rr"iuruiui.- pi"g."tirr va fi anuntat in scris la inceputul activitatii si, ori de

"ui" 
oii 

"f 
uu trfoi modificari, pe parcursul derularii contractului'

Comandapentrunumaruldepo4iicevortrebuipreparateqiservitebeneficiarilorsevatransmite
prestatorului ziln ic, p6nd la orele i0:00 -valabil1t pentru masa de pranz din ziua in curs; va contine

;;;;i ae pl4ii pentru fiecare regim alimentar (normavdieta medicala), in cazul in care acesta se

i;;;;;; ;;'b;ioii zilnic" de ptZo'la a persoanelor' rn fiecare saptamana se vor prezenta 3

,aiiaotl de meniuri pentru uimatoarea saptamana de livrare (Szile).

Laintocmirea..Planuluidemeniu,'trebuiesasetinacontdeurmatoriifactori:
- Realizarea unui rdport optim intre principiile alimentare de baza:

- Afectiunile, botile si indicatiile medicale:

- inotimpul in care se aplica meniurile:
- Preferintele beneficiarului pentru anumile.Jeluri de mancare;

- Planuile de meniuwrfi iitocmite astfet iicat pe parcurn unei saptamani' sa nu se

repete felurile de mancdre;
- 
' 

Mincarea sa rte consistent si sa dea senzatia de satietate :

- Sa fie variata, atat prin felul produselor' cat si prin tehnolosia aleasa;

- -fi1rr:itni" iuti"oir'oiiio"tr"iiliiiio, se vor solicita lun-ar, pe baza unui chestionar

In functie de modificirile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de

catering, autoritatea 
"onr.""iunte 

iEi rezervi dreptufde a suplimenta sau diminua numarul de

portii,frrimodificareaprefuluiunitarqifirivreonoti{icarepreatabili'cinumaiprin
;;;;;;; p.ini." tu numerul de beneficiari cuprinse in comandr lansatr citre prestator.

Livrarile vor incepe odata cu incheierea contractului.Prin coroborarea duratei contractului de prestari

servicii cu durata 
"u.ru.ito,. "*Jr-" 

uoii".futotu la nivelul proiectului,-se estimeazacaliwarile se vor

desfasura pe par"u.ruf u -*Jdtu-ni in *ui ."ofut Z O2l-2d22 incepand cu septembrie 2021 pdn[ in

iunie 2022.



2.2.Particularitati ale meniurilor solicitate de autoritatea contractant5. beneficiard a

serviciului de catering:

Exemplu:

Pranz:

Cuprinde 2 feluri de mancare si o salata de sezon (ciorba/supa,felul II ), astfel:
1.-ciorba de legume dreasd cu ou sau supa de pui cu tdilei sau gdluqte :300m1 

,

-ciorba de fasole:300m1
-ciorba cu carne de pui sau vita: 300m1/60g
-ciorba de perisoare300ml
-ciorba radauteana 3 00ml

2.-mancare scazuta(pireu de cartofi, pilaf de orez, mazdre, fasole, tocdni{d de pui, vitd sau porc
:300g

-friptura carne pui, vitd sau porc, : 100 gr procesata si fara os + garniture - 200 g : 3009

3.Salata de sezon :100g; muraturi:100g

4.Paine:min. I 5 0g

Mentionam ca toate gramajele sunt produse finite.

Se face precizarea ca se solicita ca preparatele din carne de la masa de pranz (felul II) sa fie
portionate la gramajul mentionat in particularitatile prevdzute de legisla{ia sanitara .

3. CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICILOR DE CATERING

Ofertantul participant trebuie sa respecte normele de proteclie si prevenire a coronavirusului COVID
19.
Ofenantul participant trebuie sa respecte partilaritatile solicitate de beneficiarul serviciului de

catering prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui serviciu:
- La data semnarii contractului prestatorul va prezenta obligatoriu retetarele care urmeaza a fr

folosite in desfasurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei documnetatii de atribuire'
- Laprepararea mancarurilor, se vor folosi gramajeie indicate conform preved".ifoii.ietarelor;
- Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale, alte

produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabila a
beneficiarului, la echivalentul valoric si nutritional celor inlocuite:

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare si sa livreze hrana - numarul de portii zilnice la ora
solicitata,

3.1. Cerinte specifice privind alimentele:

Hrana trebuie livrata in cantitati si continut caloric stabilit prin normele de hrana in conformitate cu
legislatia in vigoare

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului , care sunt:
- proteine (carne, branza,lapte, oua si proteine vegetale);
- lipide (grasimi);
-glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).



Mancarurile sa nu fie grase, sosurile sa nu contina multa faina sau alte adausuri de ingrosare' sa

nu fie condimentate, sa fie moderat sarate.

Atentie ! : nu se vor folosi crdme cu oua, frisca sau maioneza.

vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.

La prepararea mancarurilor se

Mancarurile nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si in elaborarea lor se va

evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni. Ofertantul trebuie sd asigure prepararea

hranei din pioduse agroalimentare de calitate. Ofertantul trebuie sd asigure condiliile igienico-

,unit*. pr"ua^te de actele normative in vigoare privind depozitarea qi pdstrarea produselor

agroalimentare, respectiv pentru distribulia qi servirea hranei'

Se vor introduce masuri adecvate astfei incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate'

Produseleintermediaresiproduselefinite,posibiledeafimediudedezvoltarea
microorganismelor patogene ,uu d" u forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu

prezinte risc pentru sanatate.

3.2. Cerinte Privind transPortul

Hrana va fi impachetata, manipulata, si transportata astfel incat sa fie protejata impotriva oricaror

contaminari probubil" ce va face alimentele lmproprii consumului uman, periclitarii sanatatii sau

contaminarii ln asa mod incat nu se vor putea 
"onru*u 

in acea stare. In particular, alimentele trebuie

amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul contaminarii'

t,tijlou..l" de transport si containerele de transport ( dulapuri calde), trebuie mentinute curate pentru a

preveni contaminarea alimentelor-
ii,{ijloacele de transport trebuie sa fie avizate sanitar-veterinar si in numar suficient.

Se"recomanda ca hiana beneficiarilor sa fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare si punerea in

Lcipientele de servire in caz contrar, mancarea-calda va fi mentinuta la o temperatura de 60 grade

Celsius iar preparatele reci la max. 4 grade Celsius'
prestatorul va livra mancarea in veila de unica folosinta (caserole, tacamuri, pahare pentru apa),

serv"tele, astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena si sanitar veterinare, servicii ce

vor fi luate in calcul la stabilirea pretului frnal de pe listele de meniu anexate la caietul de sarcini'

operatorul economic trebuie sa prezinte in propunerea tehnica dotarile ce urmeaza a fi folosite pentru

inieplinirea contractului din care sa faca parte cel putin urmatoarele:

- Vehicule de transport hrana autorizate

- Caserole individuale
- Lazi marcate "numai pentru alimente"

Alte dotari considerate a fi necesare in vederea livrarii hranei in conditii corespunzatoare.

3.3. Cerinte privind igiena personalului:

Angajatii operatorului sconomic responsabili cu prepararea hranei trebuie sa fie calificati.

Fieiare perso-a care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie sa mentina un grad ridicat

de curatinie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvata, curata'

Oricarui lucrator care sufera de o 6oala ( leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau diaree), sau

este purtator al unei boli ce poate fi transmisa prin alimente , nu i se va permite sa manipuleze

alimente ori sa intre intr-un spatiu de manipulaie a alimentelor , de orice capacitate, daca exista

posibilitatea de contaminare directa sau indirecta ( Declaratie pe propria raspundere).
'Personalul 

angajat in manipularea si prelucrarea alimentelor a urmat cursul de Notiuni fundamentale

de igiena.( Declaratie pe propria raspundere)



Prestatorul care luqeazd la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale (analizele
medicale) ale angajxilor conform legislatiei in vigoare (Declaratie pe propria raspundere)

4. ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie sd-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de preparare gi

distribuirea hranei. TotodatS, este rdspunzdtor atAt de siguranla tuturor operaliunilor gi metodelor de
prestare utilizate, c6t gi de calificareapersonalului folosit pe toatd durata contractului.
Daca vreunul din produsele liwate nu corespunde specificatilor tehnice din prezentul Caiet de Sarcini,
achizitorul are dreptul sa il respinga, iar Prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul, de a inlocui
produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, produsele sa

corespunda din punct de vedere calitativ.
In cazul in care vor constataabateri care pot conduce la consecinJe grave pentru starea de sdndtate
a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului vor avea dreptul sd sisteze distribuirea
hranei, iar prestatorul va fi obligat si inlocuiascl alimentele sau hrana in cauzil cu alta altele
corespunziltoare, firi a pretinde plnfi suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2
(doui) ore de Ia primirea notificlrii. Daca deficienfele constatate nu sunt remediate in termenul
stabilit, se va declanga procedura de reziliere a contractului cu toate consecinlele ce decurg din
acestea.

Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.
Zilnic o proba recoltata din fiecare fel de hrana administrate (mancare gatita sau hrana rece),va fi
pastrata in frigider 48 de ore.

5. RECEPTIA SERVICIILOR

Receptia hranei se va realize zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate de catre
acesta.
Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu numarul de portii livrate zilnic,
meniul din ziua respectiva. De asemenea prestatorul va prezenta declaratia de conformitate si
calculul caloriilor si gramajul pe portie. In cazul constatdrii unor deficienle in prestarea
serviciilor, acestea se comunicd imediat, in scris, prestatorului.
Prestatorul trebuie sa permita exercitarea controlului efectuat de catre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de dep ozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc.
Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.



Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luna in baza proceselor verbale de receptie si
anexele acestora. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de autoritatea contractanta
confirmate prin procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de

la data depunerii emiterii facturii de catre furnizor.
In situatia in care Achizitorul dovedeste ca nu a primit in bugetul propriu sumele necesare efectuarii
platilor aferente executarii contractului, desi a pomovat toate formalitatile si actiunile prevazute de
legislatia in vigoare si de instructiunile de implementare a proiectului, ori au intervenit imprejurari
care determina intarzierea platilor si care nu se datorcaza Achizitorului, iar Achizitorul dovedeste cu
documente legale lipsa sa de culpa, acesta din urma nu va fi obligat la plata de penalitati pentru
neachitarealatermenul stabilit in contract, a obligatiei de plata.

PRE$EDINTE DE $
CONSILIBR L

BALACESCU

CONT EMNEAZA,
SBCRE GENERAL,

stantin-CristiBaldovin


